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Número 10 Tema Petiscos Data 20 de Junho de 2007 

Assunto CHOURIÇA DE CEBOLA 

 
 
Chouriça de cebola 
 
Ingredientes: 
� “coiros” cortados muito finos e picados  6 kg 
� sangue de porco  2 kg 
� pimenta vermelha, colorau, sal  q.b.  
� cebola  600 gr 
 
 
Modo de preparação: 

Faz-se uma massa com “coiros” cortados 
muito finos e picados, sangue de porco, 
pimenta vermelha, colorau, sal e cebola 
muito picada e em boa quantidade. Enche-se 
em tripa verde e vai ao fumeiro cerca de um 
mês. Utiliza-se no cozido, sopas, bolos de 
forno, etc. 

 


