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Número 18 Tema Petiscos Data 20 de Junho de 2007 

Assunto AZEDOS (VALPAÇOS) 

 
 
Azedos (Valpaços) 
 
Com a massa das alheiras um pouco mais 
gorda (mais carne e menos pão) e sem a 
bola de alhos fazem-se uns chouriços a que 
se dá o nome de «azedos». São cheios em 
tripa larga de porco e conservam-se durante 
muito tempo. 

 


