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Carta Gastronomica do Norte de Portugal e
Ndmero 15 Tema Doces e Sobremesas Data 25 de Junho de 2007
Assunto BOLO DE AMENDOA

Bolo de Améndoa

Ingredientes:
»250 g de miolo de améndoa
»>250 g de aglcar
»400 g de doce de chila
»7 gemas de ovo
>1 ovo inteiro
»30 g de farinha
>1 limdo pequeno

Modo de preparagao:

Numa tigela, batem-se os ovos com o aclcar até
ficarem espumosos, junta-se a améndoa pelada e
passada pela maquina, a chila escorrida, a casca
do limdo ralada e a farinha. Envolve-se bem.
Deita-se em forma untada com manteiga e com o
fundo forrado com papel vegetal também untado.
Coze em forno moderado. Desenforma-se morno

e polvilha-se com canela.
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